ALELOR

Depuis 1273

Nombre de personnes: 6
Tempsde préparation : 30 min

Tempsde cuisson : 15

Ingrédients:

e 1 patebrisée

e 2 grosses cuilléeres de Moutarde a
Knacks Alélor

e 4 knacks (saucisses de Srasbourg)

e un jaune d’ oeuf

Etapes:

o Etaler la péte brisée sur un plan de travail. Latartiner de moutarde. Couper cette pate en 16

parts égales.

Couper chague knack en 4 et en disposer un morceau sur chague triangle de pate. Rouler le

triangle autour du morceau de knack.

Disposer les croissants sur une plague allant au four, recouverte de papier sulfurisé (ou d’un
tapis en silicone), en les espacant.

A | aide d’ un pinceau a pétisserie, badigeonner les croissants de jaune d' oeuf dilué dans un

peu d’ eaul.

Passer au four a 210°C pendant environ 15 minutes.



